
FÖRRÄTTER HUVUDRÄTTER
Löjromstoast     209:-
med rödlök, crème fraiche & dill 
salmon roe toast with red onion, crème fraiche & dill
    Dryck: Da Luca Prosecco

Klassisk råbiff      169:-
tärnad oxfi lé, äggula, grov senap, rödlök,
kapris och persilja  
minced beef, egg yolk, coarse grain mustard, red onions, 
capers & parsley                             Dryck: Indomita Duett e, 

                                                                   Pinot Noir

Nachotallrik à la Vrigstad   128:-
med guacamole, fetaostkräm, tomat & lök    
nacho plate with guacamole, feta cheese cream
tomato & onions                             Dryck: Åkantens lager 

HUVUDRÄTTER

Rigatoni Pomodoro - Vegetarisk  196:-
serveras med hemgjord tomatsås,
burrata & citronolivolja 
rigatoni Pomodoro served with burrata and
lemon olive oil                                  Dryck: 1865 Chardonnay

Pappardelle     196:-
med husets pesto, strimlad oxfi lé som
toppas med parmesanfl akes 
pasta pappardelle with pesto, shredded sirloin
steak & Parmesanfl akes 

Bull’s Eye 3.0 - 180g - SMASHED  189:-
burgare med cheddar, bacon, tomat,
karamelliserad lök, sallad & aioli samt
Steakhouse pommes och bearnaise  
smashed burger with cheddar, bacon, tomato,                      
caramelized onions, salad, aioli, Steakhouse fries &
béarnaise sauce                              Dryck: Åkantens Lager

Philips kycklingsallad     159:-
bacon, picklad rödlök & vitlöksdressing
Philip’s chicken salad with bacon, pickled red onion
and garlic dressing

Husets klassiker    198:-
Det småländska isterbandet
Vaggeryds isterband fyllt med rödlök &
rödbetor, serveras med dillstuvad potati s,
surkål samt senapskräm 
local smoked sausage fi lled with red onion and beetroot, 
served with stewed potatoes, saurkraut and mustard cream

EFTERRÄTTER

Grillad ryggbiff     289:-
med chilibearnaise, pommes & husets
tomatsallad 
sirloin steak with chili-fl avored béarnaise,
fries and a tomato salad                   Dryck:San Pedro 
     1865, Cabernet Sauvignon

Sandwich à la Vrigstad    149:-
med fetaostkräm, avokado, tomat & bacon 
sandwich à la Vrigstad with a feta cheese cream
tomato and bacon                   Dryck: Höglands IPA          
                                    
BBQ-glaserade ribs     249:-
med pommes, coleslaw & bearnaise
bbq-glazed ribs with fries, coleslaw and béarnaise              
    Dryck: Åkantens Lager

Grillad laxfi lé     279:-
på en apelsin-fänkålsbädd samt bakad
potati s med crème fraiche
grilled salmon on an orange-fennel salad
with baked potatoes and crème fraiche              
                          Dryck: Gobelsburg

                    Riesling Kamptal 

Ugnsbakad potati s     169:-
med husets skagenröra toppas med
dill & citron 
baked potato with Skagen-mix topped with 
dill & lemon  

Ugnsbakad potati s - Vegetarisk   149:-
med örtkräm samt husets tomatsallad  
baked potato with an herb cream and a tomato salad            

Vrigstad Ostkaka    128:-
med hjortronsylt och lätt vispad grädde 
swedish cheesecake - locally made, served
with whipped cream and jam

Smördegsbakelse    122:-
med färska jordgubbar, lemoncurd &
vaniljgrädde  
puff  pastry with fresh strawberries lemon curd and vanilla 
cream
              
Karamelliserad ananas     129:-
med kokosglass och rostade kokosfl akes 
caramelized pineapple with coconut ice cream and
roasted coconut fl akes

Vaniljglass       99:-
med färska jordgubbar, lemoncurd & vaniljgrädde
vanilla ice cream with fresh strawberries, lemon curd and 
vanilla cream


